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Cil programu
Obecny:
U&astnici se seznami s chemii jinak ne? ve $kole, poznaji praci chemika, védce, navstivi chemické laboratofe VSB-TUO.
Konkrétni:

Pro kognitivni (poznavaci) oblast:
Ucastnici poznavaji chemické vlastnosti a slozeni potravin, propojuji teoretické znalosti z hodin chemie s déji v pfirodé a bézném Zivoté.

Pro afektivni oblast (ovliviiujeme zazitek, postoje):
Ucastnici si osvoji pravidla bezpe¢né prace v laboratofi, pravidla pfi praci s chemickymi latkami. U¢astnici pracuji v plasti, pfipadné

v rukavicich, védi, Ze v laboratofi nepiji a nejedi.

Pro psychomotorickou oblast (manudlni zru€nost, vycvikova):
U&astnici pracuji se zkumavkami a laboratornim sklem, odhaduji i odmé&tuji pfesné mnoZstvi latky

Cilova skupina
Z4aci SS, véechny ro¢niky
Pocet ucastnik
Minimalné 10, optimalni pocet 15, maximalni 18

Forma programu

Prezencni
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Forma vzdélavani

Pravidelnd (workshopy chemie tvofi cyklus v rdmci Junior univerzity), skupinovd, prozitkova

Casova dotace

90 minut

Metody vzdélavani

Metoda slovniho projevu se stfida s manualni ¢innosti (vyZaduje se aktivni zapojeni Ucastnikt), ndzorné-demonstracni, dovednostné-prakticka, v jisté
fazi prace pouzivame brainstorming, laboratorni ¢innosti Zaka (studentské pokusy, laboratorni tlohy).

Organizacni forma vyuky

PFi frontdlni praci vysvétlime postup viem a po celou dobu nebo v urcité fazi pracujeme spolecné, jinak samostatna prace, tymova prace

Didaktické prostiedky

Zkumavky, stojany na zkumavky, hodinova sklicka, kadinky, Petriho misky, hmozdif + tloucek, kapkovaci desticky, plastova kapatka, pipety, zakladni
chemikalie, zkoumané potraviny.

Popis vzdélavaciho programu

Chemie v kuchyni |

Studenti si formou prace v laboratofi pomoci jednoduchych reakci dokazi pfitomnost cukrl, bilkovin, karoten( a dalSich latek v béZnych
potravinach. Pfi laboratorni praci budou také vysvétleny principy jednotlivych déji a chemickych reakci.

V pribéhu workshopu najdou Zaci odpovéd na tyto otazky:
- Kolik druh@ cukri zndme?
- Které latky nam dodavaiji energii?
- Proc jsou Sipky Cervené, borlivky modré a mrkev oranzova?
- Proc se vejce srazi?
- Mdze ¢aj zménit barvu?
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Jednotlivé pokusy jsou sestaveny takto:
- dUkaz pritomnosti cukrd, bilkovin, karotenl a dalsich latek v potravinach bézné se vyskytujicich v lednickach a spizich
- dUkaz existence prirodnich barvicich latek zvanych anthokyany
- Z&ci s lektory pfipravi dubénkovy inkoust, se kterym psali lidé ve stfedovéku

U&astnici provedou pod drobnohledem lektor( diikaz glukézy napfiklad v medu, ¢okoladé, misli, susenkach, energetickych ty&inkach, v ovocné
$tavé, pak provedou dukaz fruktdzy v jakémkoliv ovoci (banan, jablko, hruska, mandarinka, pomerané, kiwi, apod.), nasledné si provedou
dlkaz laktdzy v mléce — roztok nemusi zoranZovét; ve vétsiné pfipadd hnédne. Dikaz laktozy mlzZe byt prekryt dlikazem bilkoviny (vznik
biuretu — fialovo-hnédym zbarvenim) - zajimavost. Déle si udélaji dlikaz Skrobu v mouce ¢i bramboru pomoci jodizolu, kdy vznika modré
zbarveni. Zajimavé je i provedeni dikazu karotenl v mrkvi a zména barvy anthokyan( v ¢aji, v prevareném cerveném zeli, barva dubénkového
inkoustu, atd. Na zavér provedou lektoti pokus - srazeni bilkovin pomoci ethanolu bez ohné.

Chemie v kuchyni Il

Zaci si formou prace v laboratofi vyzkousi zmény zbarveni indikatorG v rGznych prostfedich, stanovi obsah kyseliny octové v octu, uréi pH
potravin v roztocich — mléko, soda apod.

Jednotlivé pokusy jsou sestaveny takto:
- stanoveni obsahu kyseliny octové v octu
- urceni pH potravin v rliznych roztocich — mléko, soda apod.
- pfirodni indikatory-princip zmény zbarveni

Personalni zajisténi
- Jifina Vontorova a Jifi Pavlovsky

- Katedra chemie
- Fakulta materidlové-technologicka
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